
 

 

 

 

 

Unsere Empfehlung des Tages: 
* Grünkohl mit „Pinkel“ dazu Salzkartoffel  € 10,80 

* Kassler Hals mit Grünkohl und Salzkartoffel    € 10,80 

* Kohlplatte mit Wirsing, Rosenkohl und Grünkohl 

   Pinkel, Kassler und Bratkartoffel    € 13,80  

* Kotelette vom Alblinsenschwein dazu Wirsinggemüse 

   und Bratkartoffel       € 18,80 

* Gefüllte Ziegenbrust von Leichtles Ziegen 

   mit Wirsinggemüse, dazu Rahmkartoffel und Salate €  15,80 
 

Aperitif: 

*  alkoholfreier Cocktail Ipanema 

 - mit Ginger Ale, Limette und Maracuja  0,1l      €  3,00 

*  Schwäbischer Hugo 

 Alex‘s Apfelcider trifft Holunder   0,2l  €  4,80 

Vorspeisen und Suppen: 

* Saisonaler Beilagensalat 

  verschiedene frische Salate der Saison    €  4,00 

* Hausgemachte Flädlesuppe      €  4,20 

* Deftige Wirsingsuppe mit Bauernbrotwürfeln  

  und Limburgerkäse überbacken       €  5,80 

* Gegrillte Rehleber 
  auf mariniertem Alblinsensalat mit Schalotten-  

   Quittenchutney am Blattsalatnest     €  8,80 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

 

Wild aus Dächinger Wäldern:  

* Dächinger Wilderer – feines Rehragout mit Preiselbeerbirne 

 und Spätzle, dazu Salate       €  16,90 

* Gegrillte Rehsteaks aus der Keule auf Sauerkirschsoße,  

 dazu Kroketten und Salate       €  19,80 

 

Auch mal ganz ohne Fleisch: 

* Albquinoa-Dinkelküchle auf Ehestetter Rahmchampignons  

 mit Salaten         €  15,80 

* Breite schwäbische Nudeln mit einer Kürbis-Champignonsoße 

   dazu Salate         €  14,80 

* Käsespätzle mit Zwiebeln aus der Pfanne dazu Salate €  10,80 
 

Lust auf Fisch ? 

* Gegrilltes Honauer Lachsforellenfilet auf breiten Nudeln  

 mit einer Kürbis-Champignonsoße, dazu Salate   €  19,80 
 

Als Getränk empfehlen wir: 

* Alexandra`s hausgemachten Cider vom Fass 0,3l  €  3,00 

oder ein kräftiges Viertele aus Metzingen 
 * M1 – Cuvée trocken  

 – kräftig, vollmundig, brombeerig   0,25l  €  5,50 

 

 

 



 

 

 

 

 

Die Kronen Klassiker: 

* Schwäbische „Albleisa“ mit Saiten vom Alblinsenschwein  

 dazu Spätzle         €  10,80 

* Paniertes Schnitzel vom Schwein dazu Pommes frites  

 und Salate          €  15,80 

* „Hubertusschnitzel“  Schweinerückensteak vom Grill 

 mit Champignonrahmsoße, dazu Pommes frites und Salate €  16,80 

* Dächinger Zwiebelbrätle – ein Schweinebraten mit Zwiebeln  

 aus der Pfanne dazu Spätzle, Bubenspitzle  und Salate  €  15,80  

* Zarte Schweinemedaillon auf Ehestetter Rahmchampignons

 dazu Bubenspitzle und Salate      €  19,90 

* Deftiger Sauerbraten mit Semmelknödel und Apfel-Blaukraut   

 dazu Salate         €  16,90 

* Geschnetzeltes vom Roastbeef mit knusprigen Bratkartoffeln  

 und Salaten         €  20,80 

* Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit Zwiebeln aus der Pfanne  

 auf einem Alblinsensößle dazu Pommes frites und Salate €  22,90 

 

Dessertempfehlung: 

* Mousse au chocolat und 1 Kugel Lautertaleis mit Sahne €  4,50 

* Gebackene Apfelküchle mit Vanilleeis und Sahne   €  4,80 

 


